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Introduction

 Déviations aromatiques: champignons frais

 1-octen-3-one, 1-nonen-3-one, 1-octen-3-ol, 1-nonen-3-ol

 Des méthodologies existantes contraignantes
(Ferreira et al., 2002; La Guerche et al., 2007…)

• SPE et dérivatisation
• GCGC  
• Standards non adaptés

Mise en œuvre de la SPME associée à la GC-IT/SM-SM et 
à la dilution isotopique
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Synthèses des étalons
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• Rendement 15%
• Peu coûteuse
• Produit purifié
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Optimisation des conditions GC-IT-SM

Temps
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Mode d’ionisation
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Mode d’ionisation

1-octen-3-one

Mode d’ionisation:
CI isobutane
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SM: isolation et refragmentation
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Sensibilité

5 . 0 7 . 5 1 0 . 0 1 2 . 5 1 5 . 0 1 7 . 5 m i n u t e s

0

1

2

3

4

5

6

7

8

k C o u n t s I o n s :  1 0 9 . 0  1  s p m e _ i s o b _ m r m 0 0 6 . s m s   2 0 0 0  C E N T R O I D  R A W  

Ion m/z= 109
S/N=158
LD = 5 ng/L

5 . 0 7 . 5 1 0 . 0 1 2 . 5 1 5 . 0 1 7 . 5 m i n u t e s

0

1

2

3

4

5

6

7

8

k C o u n t s I o n s :  1 0 9 . 0  1  s p m e _ i s o b _ m r m 0 0 6 . s m s   2 0 0 0  C E N T R O I D  R A W  

Ion m/z= 109
S/N=158
LD = 5 ng/L

1-octen-3-one dans un 
vin

ion m/z  = 109
S/N = 158
LD = 5 ng/L

67
83

109

127
m/z

OIV
Verone

18 juin 2008



 

0

25

50

75

100

125

C
A

R
/P

D
M

S
/D

V
B

C
A

R
/D

V
B

30
°C

40
°C

50
°C

20
 m

in

30
 m

in

45
 m

in

N
aC

l

M
gS

O
4

Aires relatives (% )

30°C 40°C 50°C 20 min 30 min 45 min NaCl MgSO4

Optimisation de la SPME

OIV
Verone

18 juin 2008



 

Analyse de vins

1-octen-3-one / 1-octen-3-one deutéré

y = 0,1001x + 0,0008
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1-octen-3-ol / 4-nonanol

y = 1,6324x + 0,0334
R2 = 0,9936
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1-octen-3-one
Moyenne ET CV

(ng/L) (ng/L) (%)
21, 07 1,30 6,19

1-nonen-3-one
Moyenne ET CV

(ng/L) (ng/L) (%)
32,50 2,05 6,29

Calibrations Répétabilité

1-octen-3-one 1-octen-3-ol 1-nonen-3-ol
ng/L µg/L µg/L

vin 1 38,2 9,3 nd
vin 2 26,5 4,6 nd
vin 3 16,1 10,2 nd
vin 4 75,8 10,3 nd
vin 5 69,6 4,5 nd
vin 6 42,9 11,0 nd

Dosages
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Conclusion

Méthode pour 1-octen-3-one, 1-octen-3-ol, 1-nonen-3-ol

 Extension à la 1-nonen-3-one en cours d’étude

 Outil fiable, sensible et automatisable (15 échantillons/jour) :

- contrôle qualité
- meilleure connaissance de la genèse de ces composés
- étude de méthodes curatives
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Merci de votre attention

laurent@nyseos.fr
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